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•	 Заправки для корейских салатов  
•	 Ингредиенты и наборы  

для корейских салатов  
•	 Традиционные корейские соусы

•	 Наборы и соусы для приготовления 
азиатских блюд

•	 Классические азиатские соусы
•	 Азиатские снеки

•	 Азиатские соусы
•	 Ингредиенты для приготовления  

блюд паназиатской кухни
•	 Азиатская лапша

«ЧИМ-ЧИМ» – 
ВАШ ПРОВОДНИК 
В МИРЕ АЗИАТСКОЙ КУХНИ



Корейские салаты настолько полюбились людям в России,  
что давно уже стали привычным блюдом практически на каждом 
столе. Поэтому мы считаем нашу кухню РУССКОЙ КОРЕЙСКОЙ 
КУХНЕЙ. В этой линейке продукции мы собрали всё необходимое 
для приготовления корейских салатов. Мы постарались продумать 
всё до мелочей, чтобы результат получился превосходным,  
а само приготовление - лёгким и приятным. 

ИНГРЕДИЕНТЫ 
ДЛЯ КОРЕЙСКИХ 
САЛАТОВ

Попробуйте, 
получится обязательно!“

Шеф-повар Михаил Огай



КОРЕЙСКИЕ 
ЗАПРАВКИ

Ассортимент включает 10 заправок, позволяющих 
приготовить наиболее популярные корейские 
салаты, просто добавив заправку в овощи.

КОРЕЙСКАЯ ЗАПРАВКА
ДЛЯ ХЕ ИЗ КУРИЦЫ

КОРЕЙСКАЯ ЗАПРАВКА
ДЛЯ ОГУРЦОВ

КОРЕЙСКАЯ ЗАПРАВКА
ДЛЯ ХЕ ИЗ РЫБЫ

КОРЕЙСКАЯ ЗАПРАВКА
ДЛЯ КАЛЬМАРОВ

КОРЕЙСКАЯ ЗАПРАВКА
ДЛЯ ФУНЧОЗЫ

КОРЕЙСКАЯ ЗАПРАВКА
ДЛЯ СПАРЖИ

КОРЕЙСКАЯ ЗАПРАВКА
ДЛЯ ОСТРОЙ МОРКОВИ

КОРЕЙСКАЯ ЗАПРАВКА
ДЛЯ КАПУСТЫ

Выпускаются в саше-пакетах, 60 г                   Транспортная тара – в гофрокоробе 4 шоу-бокса по 12 пакетов

КОРЕЙСКАЯ ЗАПРАВКА
ДЛЯ МОРКОВИ

КОРЕЙСКАЯ ЗАПРАВКА
ДЛЯ МОРКОВИ С МЯСОМ

ПРЕИМУЩЕСТВА: 

1. С помощью заправок можно легко 
и быстро приготовить самые 
популярные корейские салаты.

2. Содержат полный комплекс специй 
и приправ.

3. Разработаны опытными корейскими 
поварами.
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Бобовая фунчоза – самый популярный в азиатской 
кухне вид лапши. Фунчоза «ЧИМ-ЧИМ» идеально 
подходит для корейского салата. Она отлично 
заваривается, сохраняет прозрачность и нужную 
консистенцию, что позволяет в полной мере раскрыть вкус 
салата.

НАБОР: 
ФУНЧОЗА  
ПО-КОРЕЙСКИ

ФУНЧОЗА Фунчоза «ЧИМ-ЧИМ» производится на одной из лучших 
фабрик КНР.  Современное оборудование, полная чистота 
производства и контроль готовой продукции дают 
гарантию получения лапши высшего качества.

ВСЕГО 3 ПРОСТЫХ ШАГА –  
И НАСТОЯЩИЙ КОРЕЙСКИЙ 
САЛАТ ГОТОВ!

Транспортная тара –  
12 пакетов  
в гофрокоробе

Подготовьте сырьё 
согласно рецепту

Добавьте заправку 
из набора

Дайте салату 
настояться. Готово!

ВЫСШЕГО КАЧЕСТВА

ФУНЧОЗА 
бобовая лапша

Фасовка – 200 г
Транспортная тара – 
18 пакетов в гофрокоробе.

ФУНЧОЗА 
бобовая лапша

Фасовка – 100 г
Транспортная тара – 
24 пакета в гофрокоробе.

100 г - УДОБНАЯ ФАСОВКА

600 г
салата

НЕ СОДЕРЖИТ 
КОНСЕРВАНТЫ

ГОТОВЫЙ САЛАТ  
ХРАНИТСЯ ДО 48 ЧАСОВ

ИЗ НАБОРА ПОЛУЧИТСЯ 
600 ГРАММ САЛАТА

В набор входят:

• фунчоза бобовая, 100 г
• корейская заправка, 60 г

Фасовка – 160 г

Ровно столько 
фунчозы 
потребуется, чтобы 
приготовить 600 г 
корейского салата.



Соевый соус – основной компонент 
азиатской кухни, по-настоящему 
универсальный продукт! Его используют 
в качестве основы для маринования, 
обжарки, тушения. 

Сочетается не только с деликатесами 
азиатской кухни, но и придает ароматные 
нотки изысканной восточной экзотики 
привычным национальным блюдам  
и продуктам!

Выпускается в стеклянной бутылке, 290 мл                            Транспортная тара – 6 бутылок в гофрокоробе

Соевый соус  
«ЧИМ-ЧИМ» 

Только вода, соевые бобы, пшеница, 
соль, сахар и ничего лишнего! Густая 
текстура, классическая рецептура  
и традиционный насыщенный вкус. 

Соус для пельменей  
«ЧИМ-ЧИМ» 

Пряный букет из красного чили, чеснока, 
кориандра, черного перца и плотного 
вкуса соевого соуса украсит не только 
пельмени, но и любое горячее блюдо!

Чили-соус
«ЧИМ-ЧИМ» 

Классическое сочетание характерных 
вкусов: красного перца чили и чеснока, 
подобранных в идеальных пропорциях. 
Яркий и гармоничный вкус, в котором 
нет ничего лишнего, только приятная 
обволакивающая острота.

СОУСЫ
УНИВЕРСАЛЬНОГО 
ПРИМЕНЕНИЯ

РАЗНОПЛАНОВЫЙ 
ВКУСОВОЙ БУКЕТ

ПОЗВОЛЯЕТ СОКРАТИТЬ 
ПОТРЕБЛЕНИЕ СОЛИ

ПОДЧЕРКИВАЕТ СВОЕОБРАЗИЕ БЛЮД ИЗ МЯСА, 
ПТИЦЫ, РЫБЫ, ОВОЩЕЙ И МОРЕПРОДУКТОВ



Яркая и таинственная азиатская кухня становится 
доступна как никогда ранее! Мы создали линейку 
готовых решений для самых популярных азиатских 
блюд, которые превращают процесс приготовления 
в лёгкое и приятное занятие.

ГОРЯЧИЕ ХИТЫ
ИЗ АЗИИ



ГОРЯЧАЯ 
ЛАПША

ТРАДИЦИОННАЯ АЗИЯ:

Выпускаются в дой-пак пакетах                                                Транспортная тара – 6 пакетов в гофрокоробе 

В состав набора входят:
• фунчоза бобовая, 100 г
• азиатский соус, 90 г

Фасовка – 190 г

НАБОР  
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ  
ФУНЧОЗЫ С ГОВЯДИНОЙ 
В УСТРИЧНОМ СОУСЕ

НАБОР 
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
ЯКИ СОБА

НАБОР 
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
ЯКИ УДОН

В состав набора входят:
• гречневая лапша Соба,
• соус для лапши,
• соус для овощей и мяса.

Фасовка – 235 г

В состав набора входят:
• пшеничная лапша Удон,
• соус для лапши,
• соус для овощей и мяса.

Фасовка – 235 г

Сложно представить азиатскую кухню без лапши. Традиционная 
гречневая, стеклянная и пшеничная лапша из Азии готовится 
гораздо быстрее твердопшеничной итальянской и, как правило, 
обжаривается на wok-сковороде вместе с соусами и заправками. 

Мы собрали самые популярные блюда в готовые наборы. 
Открывайте Азию вместе с «ЧИМ-ЧИМ: Hot Аsia».



АУТЕНТИЧНЫЕ 
ВКУСЫ АЗИАТСКОЙ 
КУХНИ

Готовые решения для приготовления 
блюд азиатской кухни дома. Продуманный 
состав, максимально упрощающий 
приготовление. Сбалансированная 
композиция, в которой сочетаются острота, 
кислота, сладость, характерная  
для азиатских блюд.

СОУС ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
СВИНИНЫ В КИСЛО-СЛАДКОМ 
СОУСЕ

Выпускаются в дой-пак пакетах, 150 г                                  Транспортная тара – 20 пакетов в гофрокоробе 

СОУС ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
КУРИЦЫ ТЕРИЯКИ

СОУС ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ  
ОВОЩЕЙ ПО-ТАЙСКИ

СОУС ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
ГОВЯДИНЫ В СОУСЕ  
ЧЁРНЫЙ ПЕРЕЦ

СОУС ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
КУРИЦЫ В СЛАДКОМ  
ЧИЛИ СОУСЕ

СОУС ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ  
КУРИНЫХ ШАШЛЫЧКОВ 
ЯКИТОРИ

Выпускаются в саше-пакетах, 90 г              Транспортная тара – в гофрокоробе 4 шоу-бокса по 10 пакетов



Выпускаются в саше-пакетах, 90 г              Транспортная тара – в гофрокоробе 4 шоу-бокса по 10 пакетов

СОУС ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
ФУНЧОЗЫ С ГОВЯДИНОЙ  
В УСТРИЧНОМ СОУСЕ

СОУС ДЛЯ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
ЯКИ УДОН

СОУС ДЛЯ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
ПАД ТАЙ

СОУС ДЛЯ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
ЯКИ СОБА

СОУСЫ ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
ПОПУЛЯРНЫХ АЗИАТСКИХ БЛЮД
С ЛАПШОЙ



МОДНЫЙ 
WOK

WOK – сковорода с узким дном и миллион вариаций блюд, которые 
в ней можно приготовить. Благодаря конструкции сковороды 
масло за считанные минуты разогревается до максимальных 
температур. Продукты покрываются золотистой корочкой, 
сохраняют сочность внутри и не теряют полезных свойств. 
Оригинальный, сочный, яркий wok – легко с соусами от ЧИМ-ЧИМ!

WOK-соус 
СОЕВО-ЧЕСНОЧНЫЙ 

WOK-соус 
КИСЛО-СЛАДКИЙ

WOK-соус 
ЧЁРНЫЙ ПЕРЕЦ

Выпускаются в стеклянных бутылках                                  Транспортная тара – 12 бутылок в гофрокоробе

320 г 320 г300 г

ТРИ ГОТОВЫХ КОМБИНАЦИИ ВКУСОВ ДЛЯ КУЛИНАРНЫХ ЭКСПЕРИМЕНТОВ

Густая смесь соевого соуса, 

пюре из чернослива и кусочков 

чеснока с нотами жареного 

кунжута. Превосходен  

для аппетитной глазури!

Перец чили, лимон, чеснок, 

имбирь в сочетании  

с апельсиновой кислинкой  

и томатами. Идеальный выбор 

для риса и мяса птицы!

Пряный и ароматный микс  

на основе соевого соуса, черного 

перца, чеснока. Отличное 

дополнение к жареной говядине 

с овощами!



ЯРКИЕ ХИТЫ 
АЗИАТСКОЙ 
КУХНИ

Транспортная тара – 12 бутылок в гофрокоробе

СОУС ЧИЛИ  
С ЧЕСНОКОМ

Классический 
азиатский соус 
умеренной остроты.
Сочетание чили, 
чеснока и экзоти-
ческих нот груши  
и ананаса.

Пронзительно 
огненный острый 
вкус на основе пасты 
чили и чеснока. 
Подходит для приго-
товления мяса  
и рыбы.

Традиционный 
японский соус. 
Фруктовые ноты 
яблочного и сливового 
пюре, солено-сладкие – 
устричного и соевого 
соусов, букет приправ.

Для поклонников 
тайской кухни! 
Томатная основа, 
жгучий чили, чеснок. 
Сладко-острый вкус, 
идеально подходящий 
к курице.

СОУС ШРИРАЧА
ТАЙСКИЙ

СОУС ТОНКАЦУ
СЛИВОВЫЙ

СОУС СЛАДКИЙ 
ЧИЛИ

300 г 290 г

ЖГУЧИЙДЛЯ МЯСА ДЛЯ КУРИЦЫУНИВЕРСАЛЬНЫЙ

Терпкие зеленые 
перцы чили, чеснок  
и лайм. Топпинг  
по мотивам тайской 
кухни, который 
подчеркнет вкус рыбы 
и морепродуктов.

СОУС ЧИЛИ
С ЛАЙМОМ
ДЛЯ МОРЕПРОДУКТОВ

300 г300 г 300 г

Оригинальные сочетания вкусов, богатый состав, 
натуральные компоненты – серия соусов от ЧИМ-ЧИМ 
позволяет воспроизвести традиционные рецепты азиатской 
кухни и привнести экзотические ноты в привычные 
рецепты. Для всех любителей дерзких вкусов – различные 
варианты уровня остроты: от умеренного до экстражгучего.



Выпускается в тубах, 75 г                

Кочуджан позволяет не только воссоздать экзотические рецепты национальной корейской 
кухни, но и придаёт пикантные ноты привычным блюдам. Добавьте пару капель соуса  
в сметану и попробуйте с пельменями, а в сочетании с томатным соусом он отлично подойдет 
для запекания сезонных овощей – баклажанов или кабачков.

    Транспортная тара – 40 упаковок в гофрокоробе

Кочуджан – незаменимый ингредиент корейской кухни, 
производится южно-корейской корпорацией DAESANG.  
В его состав входит вяленый перец (Кочу), в честь которого соус 
и получил свое название. Насыщенная острота дополнена вкусом 
томатов и букетом приправ: розмарин, чеснок, паприка.

КОРЕЙСКИЙ ПЕРЕЧНЫЙ 
СОУС КОЧУДЖАН

ИЩЕТЕ НОВУЮ 
ОСТРОТУ?

Используйте в чистом виде  
в сочетании с жареным мясом, 
рыбой, овощами и супами.

Добавьте во время маринования 
или приготовления горячего.

Разбавьте в кетчупе, соевом 
соусе или майонезе для придания 
пикантной остроты.



ЧИПСЫ 
НОРИ

Обжаренные листы прессованных водорослей рода Порфира  
(вид Porfira Tenera) - не только незаменимый ингредиент  
для приготовления японских роллов! Это также отличная закуска, 
которая может служить здоровой альтернативой чипсам  
или прекрасной вкусовой добавкой для лапши и блюд из риса.
Нори содержат йод, железо, кальций, фосфор, витамины А, Е, С.

БОГАТЫЙ ВКУС

ЯРКИЙ АРОМАТ

ЛЕГКАЯ ТЕКСТУРА

КОМПАКТНЫЙ ОБЪЕМ

100% НАТУРАЛЬНЫЕ ЧИПСЫ 
ИЗ ОБЖАРЕННОЙ МОРСКОЙ 
КАПУСТЫ

БОГАТЫЙ ИСТОЧНИК ВИТАМИНОВ 
И МИКРОЭЛЕМЕНТОВ

Выпускаются в пакете с лотком, 4,5 г                    Транспортная тара – 36 упаковок в гофрокоробе

ЧИПСЫ НОРИЧИПСЫ НОРИ
С КУНЖУТНЫМ 
МАСЛОМ

ОРИГИНАЛЬНЫЕ
С ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ

ЧИПСЫ НОРИ
ОСТРЫЕ C ВАСАБИ

Е



Паназиатская кухня завоевала популярность благодаря 
неповторимому сочетанию продуктов, ярким вкусам и,  
что важно, тщательному подбору ингредиентов для блюд.  
Линейка «ЧИМ-ЧИМ: Professional» предлагает самые 
востребованные паназиатские ингредиенты, получившие 
одобрение профессиональных шеф-поваров.

ИНГРЕДИЕНТЫ 
ДЛЯ ПАНАЗИАТСКОЙ 
КУХНИ



Соус 
Терияки

320 г

ТРАДИЦИОННЫЕ 
ПАНАЗИАТСКИЕ  
COOKING-СОУСЫ

Секрет ярких и неповторимых паназиатских 
блюд скрывается в правильном соусе.  
Соусы «ЧИМ-ЧИМ: Professional» производятся  
из аутентичных азиатских ингредиентов  
с соблюдением традиционных технологий,  
чтобы Вы могли готовить дома как 
профессиональный азиатский повар.

Транспортная тара –  
12 бутылок в гофрокоробе

ОДОБРЕНО ПРОФЕССИОНАЛЬНЫМ ШЕФ-ПОВАРОМ

Соус 
Рыбный

208 мл

Соус 
Устричный

320 г



СОЕВЫЕ 
СОУСЫ

Соевые соусы «ЧИМ-ЧИМ: Professional» производятся 
компанией Daesang, Южная Корея, методом естественного 
брожения. 

Их отличительной особенностью является использование 
только натуральных ингредиентов и длительная 
выдержка.  

Соевый соус  
PREMIUM 
Благородный, насыщенный,  
с нотками натурального брожения 

Соевый соус 
SUSHI&ROLLS
Лёгкий, нежный, с нотками 
натурального брожения

Соевый соус  
LIGHT 
Лёгкий, с пониженным 
содержанием соли

Выпускаются в стеклянных бутылках, 250 мл                     Транспортная тара – 12 бутылок в гофрокоробе

ОДОБРЕНО ПРОФЕССИОНАЛЬНЫМ ШЕФ-ПОВАРОМ



ИНГРЕДИЕНТЫ
ДЛЯ СУШИ 
И РОЛЛОВ  

В этой линейке есть всё необходимое, чтобы 
приготовить суши и роллы дома. Ингредиенты 
«ЧИМ-ЧИМ: Professional» тщательно отобраны, 
а рецепты проверены шеф-поваром японского 
ресторана.  Смотрите на упаковке рецепты  
от шеф-повара, где он делится профессиональными 
секретами, и готовьте с удовольствием любимые 
роллы.

ОДОБРЕНО ПРОФЕССИОНАЛЬНЫМ ШЕФ-ПОВАРОМ

Нори  
10 листов / 5 листов

Рис  
500 г

Рисовый  
уксус  
250 мл

Васаби  
43 г

Имбирь  
маринованный
розовый
190 г

Имбирь  
маринованный
белый 
190 г

Профессиональная циновка  
для приготовления роллов 
24*24 см

Бамбуковые 
палочки 
5 пар

СУШИ И  РОЛЛЫ
КАК В РЕСТОРАНЕ

ТРАДИЦИОННАЯ 
РЕЦЕПТУРА

ИСКЛЮЧИТЕЛЬНОЕ
КАЧЕСТВО



ИНГРЕДИЕНТЫ
АЗИЯ  

Мы предлагаем вам самые 
востребованные паназиатские 
ингредиенты, получившие одобрение 
шеф-поваров. Доверяя разумному 
выбору шеф-повара, вы получаете 
оптимальное сочетание цены и качества.

ОДОБРЕНО ПРОФЕССИОНАЛЬНЫМ ШЕФ-ПОВАРОМ

Кунжутное масло  
105 мл

Рисовая бумага
10 листов

Морская капуста  
30 г

ПАНКО
120 г

Грибы ШИИТАКЕ
50 г

100% НАТУРАЛЬНЫЙ 
СОСТАВ

ТРАДИЦИОННЫЙ
ВКУС

ИСКЛЮЧИТЕЛЬНОЕ
КАЧЕСТВО



ИНГРЕДИЕНТЫ
ТАИЛАНД 

К особой категории можно отнести тайскую кухню, 
знаменитую своими неповторимыми сочетаниями 
вкусов, которые, казалось бы, сочетать невозможно. 
Тайцы активно используют дары моря в своей кухне, 
добавляя морепродукты практически во все свои 
блюда. В этой линейке Вы найдёте всё необходимое, 
чтобы приготовить Том Ям дома. Готовьте  
с удовольствием вместе с  «ЧИМ-ЧИМ: Professional».

ОДОБРЕНО ПРОФЕССИОНАЛЬНЫМ ШЕФ-ПОВАРОМ

КАРРИ
тайская паста
100 г

Тайская паста
ТОМ ЯМ
100 г

Набор для приготовления 
супа ТОМ ЯМ
90 г

Состав:

ТРАДИЦИОННАЯ 
РЕЦЕПТУРА

ГОТОВОЕ 
РЕШЕНИЕ

ПРОИЗВЕДЕНО ИЗ СЫРЬЯ,
ВЫРАЩЕННОГО В ТАИЛАНДЕ

тайская паста, 50 г
кокосовый порошок, 30 г
набор трав, 10 г

Кокосовое молоко  
400 мл



Основа азиатской кухни, базовый ингредиент супов  
и горячих блюд, который придаёт им сытность  
и плотность, объединяя все компоненты в единый вкусовой 
ансамбль. Лапша «ЧИМ-ЧИМ: Professional» изготовлена  
по традиционным технологиям из натуральных ингредиентов. 
Высокий уровень качества, который получил высокую оценку  
у профессиональных шеф-поваров азиатской кухни.

АЗИАТСКАЯ 
ЛАПША  

Транспортная тара –  
12 пакетов  
в гофрокоробе.

СОМЕН
ПШЕНИЧНАЯ ЛАПША

УДОН 
ПШЕНИЧНАЯ ЛАПША

ОДОБРЕНО ПРОФЕССИОНАЛЬНЫМ ШЕФ-ПОВАРОМ

ИДЕАЛЬНАЯ 
ТЕКСТУРА

НАТУРАЛЬНЫЙ 
СОСТАВ

ИСКЛЮЧИТЕЛЬНОЕ 
КАЧЕСТВО

250 г 250 г

РАМЕН
ЯИЧНАЯ ЛАПША

250 г

Широкая лапша из пшеничной 
муки, соли и воды. Идеальна 
для супов с яркими вкусовыми 
оттенками.

Тонкая пшеничная лапша для 
салатов или горячего с соусом. 
Хороша в холодном и горячем 
виде.

Плотная круглая лапша из муки 
пшеницы, сочетается с любыми 
бульонами, овощами, кореньями 
и приправами.



Азиатская кухня открыла миру тот факт, что лапша может быть 
не только из пшеницы! 

Широкий ассортимент «ЧИМ-ЧИМ: Professional» предлагает 
решения для тех, кто хочет расширить вкусовую палитру своего 
рациона, и для тех, кто придерживается особых схем питания.

АЗИАТСКАЯ 
ЛАПША  

Транспортная тара –  
12 пакетов в 
гофрокоробе.

СОБА 
ГРЕЧНЕВАЯ ЛАПША

РИСОВАЯ 
ЛАПША 

ФУНЧОЗА БАТАТНАЯ
КРАХМАЛЬНАЯ ЛАПША

ОДОБРЕНО ПРОФЕССИОНАЛЬНЫМ ШЕФ-ПОВАРОМ

250 г 200 г 200 г 

ИДЕАЛЬНАЯ 
ТЕКСТУРА

НАТУРАЛЬНЫЙ 
СОСТАВ

ИСКЛЮЧИТЕЛЬНОЕ 
КАЧЕСТВО

Гречневая мука создает 
самодостаточный вкус, 
оригинальный цвет  
и характерный аромат.

В составе только рисовая мука  
и вода, подходит для рациона  
с пониженным содержанием соли.

Полупрозрачная лапша на 
основе сладкого картофеля – 
батата. Питательная основа для 
горячих и холодных салатов.



VIRTEX-FOOD
РОССИЯ, НОВОСИБИРСКАЯ ОБЛАСТЬ,
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